


FANCY COCKTAILS

ANNE BOISSARD

Gin, champagne, liqueur de yuzu,
Sirop de cannelle et citron.

PETILLANT ET ACIDULE

15

ELENA NAGAPETYAN

Gin, concombre, céleri, ginger beer,
Vermouth dry et fleur d'oranger.

VEGETAL ET RAFRAICHISSANT

15

NICK MUKOKO

Pisco romarin, hypocras, perrier,
Bitter piment, citron et blanc d’ceuf.

HERBACE ET LEGEREMENT EPICE

14

NASH

Rhum blanc, sirop de pistache,
Citron vert et solution saline.

GOURMAND ET ACIDULE

12

NINO ARIAL

Vodka sarrasin, sirop brioche grillée,
Liqueur de café, fleur de sel et café.

FRAIS ET RECONFORTANT

13

FELIX DHJAN

Rhums, campari, menthe, ananas,
Charteuse verte et choco bitter.

PUISSANT ET AMER

13

KEVADAMS

Vodka, cordial gingembre-zaatar,
Créme de poire, cidre, perrier,
Oléo agrumes-pomme et lime.

HERBACE ET DOUX

14

FRANJO

Boukha verveine, melon, lime,
Aperol, agave, chartreuse jaune,
Mezcal et féve de tonka.

GOURMAND ET FRUITE

13

TANIADUTEL

Lillet rosé, cordial mGre-pomélo,
Prosecco, timut, créeme de péche,
Sirop de sarriette et citron.

FRUITE ET PETILLANT

12

ALEX FREDO

Whisky, menthe, laphroaig,
Vermouth blanc et rouge.

PUISSANT ET MENTHOLE

14

PV

Calvados, rinquinquin, bénédictine,
Bitter caramel beurre salé, poire,
Sirop de verveine et verjus.

RAFRAICHISSANT ET COQUIN

13

GUILTY MOCKTA“.S
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Cordial mGre-pomélo, bissap,

Perrier, thé framboise-litchi,
Fleur d’oranger et citron.

FLORAL ET ACIDULE

8

NS Ay
0} Oo

NAWELL MADANI ©

Cordial gingembre-zaatar,
Sirop verveineg, lime, ananas
et tonic pomélo-romarin.

HERBACE ET EPICE

8

Carte élaborée par Céline Lopes.



sPARKLING!
GHANIPAGIVE @6l 786l 506!

tradition [t 11 59 -
Rémy Massin & Fils, Cote des Bar.
GOURMAND - NOTES DE CERISE ET D'AGRUMES.

les quatre terroirs @ ure [Bruk - 79 150
Grand Cru | Pertois Moriset, Coéte des Blancs.
MINERAL - NOTES DE NOISETTE FRAICHE ET DE FRANGIPANE.

prosecco doc [oruf 7 26 -
Tenute Arnaces, Italie | Certifié bio.
FRAIS « NOTES DE POIRE ET DE POMME VERTE.

WINE WINE WEST
IBIANES] 26 T5al

chardonnay 729
Pot de Vin, Chateau Guilhem, VDF Languedoc.
VIF - NOTES DE FLEURS BLANCHES ET DE FRUITS BLANCS.

le tendre ¢ 7.5 30
Domaine Eblin-Fuchs, VDF Alsace.

Pinot Gris.

FRAIS & DOUX + NOTES DE POIRE, DE FIGUE ET DE PECHE BLANCHE.

colline blanche 8 32
Domaine de Brousse, Gaillac.

Mauzan et sauvignon blanc.

CROQUANT - NOTES DE FRUITS BLANCS ET D'AGRUMES.

vulpes @ 9 36
Domaine Eblin-Fuchs, VDF Alsace.

Vin orange | Macération de Gewurztraminer.

SEC & AROMATIQUE - NOTES D'ABRICOT, D'EPICES DOUCES ET DE ROSE.

le haut planty 2023 - 35
Domaine du Haut Planty, AOC Muscadet Sévre et Maine.

Melon de Bourgogne.

SALIN & MINERAL + NOTES D'AMANDE ET DE ZESTES DE CITRON.

grotta di sole 2024 - 42
Clos Marfisi, AOP Vin de Patrimonio, Corse.

Vermentinu.

SOLAIRE & MINERAL - NOTES DE FRAISE BLANCHE ET D'AGRUMES.

chardonnay 2022 - 45
Domaine Félix Helix, Céte Chalonnaise, Bourgogne.
GENEREUX + NOTES DE CITRON, DE POIRE ET DE BEURRE.

chorey-les-beaune 2022 - 59
Domaine Decélle & Fils, Grand Vin de Bourgogne.

Chardonnay

ELEGANT & BOISE - NOTES DE LEMONCURD ET DE NOISETTE.

IROUGES 26l 750l

3 L]
pinot noir & 7 29
Christophe Pacalet, IGP Comtés Rhodaniens.
GOURMAND & FRUITE - NOTES DE BONBON CASSIS ET DE MYRTILLE.

Zéro zéro & 8 30
Chateau Fourton La Garenne, VDF Bordeaux.

Merlot.

VELOUTE - NOTES DE SOUS-BOIS, DE PRUNEAU ET DE VIOLETTE.

m'arricriu 2023 9 36
Domaine de I'Agramante, Rhéne Sud.

Grenache, cinsault, syrah et counoise.

TANINS FONDUS + NOTES DE FRAISE, DE POIVRE ET D'EPICES.

confluence 2023 - 34
Domaine de L'lle Rouge, VDF Bordelais.

Merlot et castet.

RICHE & GOURMAND - EPICES DOUCES, CACAO ET LIQUEUR D'AGRUMES.

les nuits rouges 2024 - 35
Clos Marfisi, AOP Vin de Patrimonio, Corse.

Nielluccio.

ENROBANT + NOTES GRILLEES ET DE CONFITURE DE FRUITS NOIRS.

les zazous 2023 - 38
La Croix Gratiot, Languedoc.

Pinot noir.

STRUCTURE + NOTES DE LIQUEUR DE MURE ET DE GRIOTTE CONFITE.

gigondas 2022 - 43
Mas des Restanques, AOP Gigondas, Vallée du Rhéne Sud.

Grenache et syrah.

SOYEUX & RICHE + NOTES DE CASSIS MUR ET DE CHOCOLAT NOIR.

3 o
pinot noir 2023 - 45
Domaine Félix Helix, Céte Chalonnaise, Bourgogne.
FINEMENT BOISE - NOTES DE MYRTILLE, DE CERISE ET D'EPICES.

hautes-cotes de beaune - 68
Domaine Decetlle & Fils, Grand Vin de Bourgogne.

Pinot noir.

DELICAT - NOTES DE SOUS-BOIS ET DE CONFITURE DE FRUITS NOIRS.

@@gﬁ 26l 75al

alisa ¢ 7.5 30
Domaine Aspras, IGP vin de pays du Var.

Grenache et syrah.

FRUITE & ACIDULE - NOTES DE FRUITS DES BOIS ET DE POMELO.

Tous nos vins sont bio et vinifiés naturellement.

@ Vin sélectionné par Let it Bib, servi au verre ou en bouteille réutilisable.
Parce que c'est pas I'emballage qui fait le vin'!



BRASSERIE BAPBAP

IPRESSIONI 286] 80al
faubourg pilsner [cgEr 5% 5 9
canopée bio [P\ 56 5 9
NYANBOILE, s8¢/
blanc bec blcnche 45% 7
toast perter as% 7
bang bang pdle dle sans @leeel] os% 6.5
CIDIRESISASSiVe 88c/
I'inimitable ciclre Brut sax 6
la sulfureuse cidire os@ 3% 6
le vertueux oG 254 6

FRESH DRINKS

coca cola, zero s 6
fuzetea . 6
thé glacé mcisen soc 6
jus de bissap mcisen o« 6
london essence . 6

Ginger Ale, Péche Blanche & Jasmin,
Tonic Water ou Ginger Beer.

jus alain milliat ::. 7
Pomme Reinette, Péche de Vigne, Abricot ou Tomate.

eau plate microdltrée sod 3
eau pétillante miicrofiltrée soc 3

HoT DRINKS

espresso, décclféiné Torréfié par Ten Belles. 2.9

thés et infusions | c rPartidu Thé. 4.5

Prix nets en euros - Service compris
Liste des allergénes disponible sur demande.






