


Carte élaborée par Céline Lopes.

ANNE BOISSARD
Gin, champagne, liqueur de yuzu, 

Sirop de cannelle et citron.

pétillant et acidulé

15

KEV ADAMS
Vodka, cordial gingembre-zaatar,

Crème de poire, cidre, perrier,
Oléo agrumes-pomme et lime.

herbacé et doux

14
ELENA NAGAPETYAN

Gin, concombre, céleri, ginger beer,
Vermouth dry et fleur d'oranger.

végétal et rafraîchissant

15

FRANJO
Boukha verveine, melon, lime,

Aperol, agave, chartreuse jaune,
Mezcal et fève de tonka.

gourmand et fruité

13NICK MUKOKO
Pisco romarin, hypocras, perrier, 

Bitter piment, citron et blanc d’œuf.

herbacé et légèrement épicé

14

NASH
Rhum blanc, sirop de pistache,
Citron vert et solution saline.

gourmand et acidulé

12

NINO ARIAL
Vodka sarrasin, sirop brioche grillée, 
Liqueur de café, fleur de sel et café.

frais et réconfortant

13

FÉLIX DHJAN
Rhums, campari, menthe, ananas, 
Charteuse verte et choco bitter.

puissant et amer

13

TANIA DUTEL
Lillet rosé, cordial mûre-pomélo, 

Prosecco, timut, crème de pêche, 
Sirop de sarriette et citron.

fruité et pétillant

12

ALEX FREDO
Whisky, menthe, laphroaig,
Vermouth blanc et rouge.

puissant et mentholé

14

PV
Calvados, rinquinquin, bénédictine, 

Bitter caramel beurre salé, poiré,  
Sirop de verveine et verjus.

rafraîchissant et coquin

13

ILYES DJADEL
Cordial mûre-pomélo, bissap,
Perrier, thé framboise-litchi, 

Fleur d’oranger et citron.

floral et acidulé

8

NAWELL MADANI
Cordial gingembre-zaatar,

Sirop verveine, lime, ananas
et tonic pomélo-romarin.

herbacé et épicé

8



Tous nos vins sont bio et vinifiés naturellement.

CHAMPAGNE 12 cl 75 cl 150 cl

tradition  brut
Rémy Massin & Fils, Côte des Bar.
gourmand • notes de cerise et d'agrumes.

11 59 -

les quatre terroirs  extra brut
Grand Cru | Pertois Moriset, Côte des Blancs.
minéral • notes de noisette fraîche et de frangipane.

- 79 15O

prosecco doc  brut
Tenute Arnaces, Italie | Certifié bio.
frais • notes de poire et de pomme verte. 

7 26 -

ROUGES 12 cl 75 cl

pinot noir
Christophe Pacalet, IGP Comtés Rhodaniens.
gourmand & fruité • notes de bonbon cassis et de myrtille.

7 29

zéro zéro
Château Fourton La Garenne, VDF Bordeaux.
Merlot.
velouté • notes de sous-bois, de pruneau et de violette.

8 3O

m'arricriu 2023
Domaine de l'Agramante, Rhône Sud.
Grenache, cinsault, syrah et counoise.
tanins fondus • notes de fraise, de poivre et d'épices.

9 36

confluence 2023
Domaine de L'Île Rouge, VDF Bordelais.
Merlot et castet.
riche & gourmand • épices douces, cacao et liqueur d'agrumes.

- 34

les nuits rouges 2024
Clos Marfisi, AOP Vin de Patrimonio, Corse.
Nielluccio.
enrobant • notes grillées et de confiture de fruits noirs.

- 35

les zazous 2023
La Croix Gratiot, Languedoc.
Pinot noir.
structuré • notes de liqueur de mûre et de griotte confite.

- 38

gigondas 2022
Mas des Restanques, AOP Gigondas, Vallée du Rhône Sud.
Grenache et syrah.
soyeux & riche • notes de cassis mûr et de chocolat noir.

- 43

pinot noir 2023
Domaine Félix Helix, Côte Chalonnaise, Bourgogne.
finement boisé • notes de myrtille, de cerise et d'épices.

- 45

hautes-côtes de beaune
Domaine Decèlle & Fils, Grand Vin de Bourgogne.
Pinot noir.
délicat • notes de sous-bois et de confiture de fruits noirs. 

- 68

ROSÉ 12 cl 75 cl

à lisa
Domaine Aspras, IGP vin de pays du Var.
Grenache et syrah.
fruité & acidulé • notes de fruits des bois et de pomélo.

7.5 3O

BLANCS 12 cl 75 cl

chardonnay
Pot de Vin, Château Guilhem, VDF Languedoc.
vif • notes de fleurs blanches et de fruits blancs.

7 29

le tendre
Domaine Eblin-Fuchs, VDF Alsace.
Pinot Gris.
frais & doux • notes de poire, de figue et de pêche blanche.

7.5 3O

colline blanche
Domaine de Brousse, Gaillac.
Mauzan et sauvignon blanc.
croquant • notes de fruits blancs et d'agrumes.

8 32

vulpes
Domaine Eblin-Fuchs, VDF Alsace.
Vin orange | Macération de Gewurztraminer.
sec & aromatique • notes d'abricot, d'épices douces et de rose.

9 36

le haut planty 2023
Domaine du Haut Planty, AOC Muscadet Sèvre et Maine.
Melon de Bourgogne.
salin & minéral • notes d'amande et de zestes de citron.

- 35

grotta di sole 2024
Clos Marfisi, AOP Vin de Patrimonio, Corse.
Vermentinu.
solaire & minéral • notes de fraise blanche et d'agrumes.

- 42

chardonnay 2022
Domaine Félix Helix, Côte Chalonnaise, Bourgogne.
généreux • notes de citron, de poire et de beurre.

- 45

chorey-les-beaune 2022
Domaine Decèlle & Fils, Grand Vin de Bourgogne.
Chardonnay
élégant & boisé • notes de lemoncurd et de noisette.

- 59

Vin sélectionné par Let it Bib, servi au verre ou en bouteille réutilisable.
Parce que c'est pas l'emballage qui fait le vin !



Prix nets en euros - Service compris
Liste des allergènes disponible sur demande.

coca cola, zero  33 cl 6

fuzetea  25 cl 6

thé glacé maison  30 cl 6

jus de bissap maison  30 cl 6

london essence  25 cl

Ginger Ale, Pêche Blanche & Jasmin, 
Tonic Water ou Ginger Beer.

6

jus alain milliat  33 cl

Pomme Reinette, Pêche de Vigne, Abricot ou Tomate.

7

eau plate microfiltrée  50 cl 3

eau pétillante microfiltrée  50 cl 3

PRESSION 25 cl 50 cl

faubourg pilsner lager  4.5 % 5 9

canopée bio IPA  5.6 % 5 9

IN A BOTTLE ! 33 cl

blanc bec blanche  4.5 % 7

toast porter  4.5 % 7

bang bang pale ale sans alcool  0.3 % 6.5

CIDRES SASSY 33 cl

l'inimitable cidre brut  5.2 % 6

la sulfureuse cidre rosé  3 % 6

le vertueux poiré  2.5 % 6

espresso, décaféiné  Torréfié par Ten Belles. 2.9

thés et infusions  Le Parti du Thé. 4.5




